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	Dessert Lundi: Nectarine
	Entrée Lundi: Salade italienne
	Plat Lundi: Omelette au saumon et aux chamignons
Ratatouille
	Fromage Lundi: Fromage
	Semaine: Semaine du 15 au 19  juin 2026
	Entrée Mardi: 
	Plat Mardi: Sauté de volaille à la provençale
Poisson à la provençale (1)
Blé 
Légumes
	Fromage Mardi: Camembert
	Dessert Mardi: Abricot
	Entrée Jeudi: Salade camarguaise
	Plat Jeudi: Bœuf de 12 heures et son jus
Poisson sauce Nantua (1)
Riz
	Fromage Jeudi: 
	Entrée Vendredi: 
	Plat Vendredi: Feuilleté au fromage
Tomates, poivrons grillés
Haricots rouges mijotés
	Fromage Vendredi: Petit suisse
	Dessert Jeudi: Fromage blanc aux fruits rouges
	Dessert Vendredi: Gâteau au philadelphia


