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Semaine du 23 au 27 février 2026
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Ces menus peuvent contenir certains allergénes (A : moutarde / F : arachide / K : graines de sésame /

. ), B : crustacés / G : fruits a coques L : mollusques / C : poissons / H : sulfite / M : céréales avec gluten / D : Oeufs /
lelze | : lait / N : céleri / E : soja/ J : lupin)

Beaujolais Pour plus d'informations : 04 74 68 44 05



	Dessert Lundi: Salade de fruits
	Entrée Lundi: Taboulé aux herbes
	Plat Lundi: Poisson du jour
Carottes glacées
	Fromage Lundi: Fromage sec
	Semaine: Semaine du 23 au 27 février 2026
	Entrée Mardi: 
	Plat Mardi: Diots savoyards
Purée, oignons confis
Saucisses végé (1)
Purée, oignons confis
Haricots verts
	Fromage Mardi: Fromage blanc
	Dessert Mardi: Fruit
	Entrée Jeudi: Soupe du jour
	Plat Jeudi: Curry de haricots rouges

(Spécialité Indienne) 
	Fromage Jeudi: Fromage 
	Entrée Vendredi: 
	Plat Vendredi: Rôti de bœuf sauce forestière 
Saumon sauce forestière (1)
Boulgour, petits pois, tomates
	Fromage Vendredi: Camembert
	Dessert Jeudi: Crumble pomme banane
	Dessert Vendredi: Crème caramel


