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Semaine du 26 au 29 mai 2026
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(1) Plat de substitution PrODUIT y e .
b () Produit décongelé LocAL cs Viande d'origine frangaise

Ces menus peuvent contenir certains allergénes (A : moutarde / F : arachide / K : graines de sésame /
B : crustacés / G : fruits a coques L : mollusques / C : poissons / H : sulfite / M : céréales avec gluten / D : Oeufs /

.
lelze | : lait /N : céleri / E : soja / J : lupin)

Beaujolais Pour plus d'informations : 04 74 68 44 05




	Dessert Lundi: 
	Entrée Lundi: 
	Plat Lundi: Férié
	Fromage Lundi: 
	Semaine: Semaine du 26 au 29 mai 2026
	Entrée Mardi: Taboulé aux herbes fraîches
	Plat Mardi: Jambon grillé
Maquereau grillé (1)
petits pois mijotés
	Fromage Mardi: 
	Dessert Mardi: Melon
	Entrée Jeudi: Salade de tomates, chèvre, miel
	Plat Jeudi: Lentilles, carottes mijotées
Champignons
	Fromage Jeudi: 
	Entrée Vendredi: 
	Plat Vendredi: Lasagnes au saumon
Salade verte
	Fromage Vendredi: Fromage
	Dessert Jeudi: Compote de fruits
	Dessert Vendredi: Crème au chocolat


