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Ces menus peuvent contenir certains allergénes (A : moutarde / F : arachide / K : graines de sésame /

. ), B : crustacés / G : fruits a coques L : mollusques / C : poissons / H : sulfite / M : céréales avec gluten / D : Oeufs /
lelze | : lait / N : céleri / E : soja/ J : lupin)

Beaujolais Pour plus d'informations : 04 74 68 44 05



	Dessert Lundi: Compote de fruits
	Entrée Lundi: Assiette de charcuterie
Œuf à la mayonnaise
	Plat Lundi: Gratin de poireaux au jambon
Polenta crémeuse
	Fromage Lundi: 
	Semaine: Semaine du 28 septembre au 2 octobre 2026
	Entrée Mardi: 
	Plat Mardi: Pot au feu
Poisson (1)
Carottes, céleris, pommes de terre
	Fromage Mardi: Saint-Nectaire
	Dessert Mardi: Salade de pomme et poires
	Entrée Jeudi: 
	Plat Jeudi: Pavé de thon sauce Teriyaki
Riz Camarguais
Choux-fleur
	Fromage Jeudi: Yaourt nature bio
	Entrée Vendredi: Salade Coleslaw
	Plat Vendredi: Spaghettis aux légumes
Parmesan
	Fromage Vendredi: 
	Dessert Jeudi: Crumble
	Dessert Vendredi: Crème au chocolat


