@ LES MENUS DE LA CANTINE

Semaine du 29 juin au 3 juillet 2026
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Ces menus peuvent contenir certains allergénes (A : moutarde / F : arachide / K : graines de sésame /
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Beaujolais Pour plus d'informations : 04 74 68 44 05



	Dessert Lundi: Pastèque
	Entrée Lundi: Assiette de charcuterie
Œufs mayonnaise
	Plat Lundi: Pennes aux légumes
Parmesan
	Fromage Lundi: Petit suisse
	Semaine: Semaine du 29 juin au 3 juillet 2026
	Entrée Mardi: 
	Plat Mardi: Cabillaud à la vapeur 
sauce Nantua 
Semoule
Petit pois à la tomate
	Fromage Mardi: Fromage blanc
	Dessert Mardi: Pain perdu maison
	Entrée Jeudi: 
	Plat Jeudi: Paupiettes de veau
Paupiettes du pêcheur (1)
Haricots rouges, petits légumes mijotés
	Fromage Jeudi: Emmental
	Entrée Vendredi: 
	Plat Vendredi: Pique-nique
	Fromage Vendredi: 
	Dessert Jeudi: Compote
	Dessert Vendredi: 


