K LES MENUS DE LA CANTINE

Semaine du 8 au 12 juin 2026

Salade de légumesde |
saison

7D|nde rétie sauce aux gllrollesl Filet dejulienne 1 | Tortilla Fe pommes deterre | Spqghettis Bolognaise

Boulettes tomate basilic !
aucitron vert aufromage | spaghettis ausaumon (1)

sauce aux girolles (1)
- Pommesde terre aufour | Gruyére
Tomates ala Provengale

Tomme de Savoie
. : |

Pdstéqije

(1) Plat de substitution . — ; B
B (Ol Elaciiitdcongols / Viande d'origine frangaise ZZ ;,;,_' :
i, » ‘ N

Ces menus peuvent contenir certains allergénes (A : moutarde / F : arachide / K : graines de sésame /
B : crustacés / G : fruits a coques L : mollusques / C : poissons / H : sulfite / M : céréales avec gluten / D : Oeufs /

.
lelze | : lait /N : céleri / E : soja / J : lupin)

Beaujolais Pour plus d'informations : 04 74 68 44 05




	Dessert Lundi: Pastèque
	Entrée Lundi: 
	Plat Lundi: Dinde rôtie sauce aux girolles
Boulettes tomate basilic
sauce aux girolles (1)
Pommes de terre au four
Tomates à la Provençale
	Fromage Lundi: Tomme de Savoie
	Semaine: Semaine du 8 au 12 juin 2026
	Entrée Mardi: Pizza Margherita
	Plat Mardi: Filet de julienne
au citron vert
Haricots verts à la vapeur
	Fromage Mardi: 
	Dessert Mardi: Yaourt aux fruits
	Entrée Jeudi: Salade de légumes de saison
	Plat Jeudi: Tortilla de pommes de terre au fromage
	Fromage Jeudi: 
	Entrée Vendredi: 
	Plat Vendredi: Spaghettis Bolognaise
Spaghettis au saumon (1)
Gruyère
	Fromage Vendredi: Melon
	Dessert Jeudi: Salade de fruits de saison
	Dessert Vendredi: Liégeois au chocolat


